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ОПРОСНЫЙ ЛИСТ

Информация для получения спецификации компонентов установки кухонного пожаротушения 

	Объект
	
	Дата
	

	Адрес
	
	Тел.
	

	Клиент
	
	E-mail
	


1.КОЛИЧЕСТВО ВЕНТИЛЯЦИОННЫХ ЗОНТОВ НА ОБЪЕКТЕ 
(ВЫТЯЖНЫХ / ПРИТОЧНО-ВЫТЯЖНЫХ):
(нужное подчеркнуть)
	№ зонта 
	Наименование помещения
	Тип зонта
	Размеры зонта 

(Д х Ш х В) в мм.
	Количество вытяжек в зонте
	Размер вытяжки (для прямоугольного сечения Д х Ш, для круглого сечения Ø) в мм.

	
	
	Остров-ной
	Пристен-ный
	
	
	

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	


2.ЗАЩИЩАЕМОЕ ОБОРУДОВАНИЕ, УСТАНОВЛЕННОЕ ПОД ВЕНТИЛЯЦИОННЫМИ ЗОНТАМИ. В скобках под наименованием указать размеры оборудования ДхШхВ в мм.:
	ЗОНТ № __________________
	ДА
	НЕТ
	
	ДА
	НЕТ

	Плита электрическая 4 зоны нагрева 
	
	
	Плита газовая 4-конфорочная
	
	

	Плита электрическая 2 зоны нагрева 
	
	
	Плита газовая 2-конфорочная
	
	

	Плита WOK электрическая 
	
	
	Плита WOK газовая 
	
	

	Фритюрница электрическая
	
	
	Фритюрница газовая
	
	

	Жарочная поверхность рифленая
	
	
	Жарочная поверхность гладкая
	
	

	Гриль на углях / мангал
	
	
	Гриль на дровах / мангал
	
	

	Гриль-Саламандра
	
	
	Гриль на камнях электрический
	
	

	Гриль вертикальный электрический
	
	
	Тандыр
	
	

	Печь закрытая на дровах
	
	
	Печь Josper
	
	

	Печь конвейерная для пиццы
	
	
	Тигельная сковорода
	
	

	Другое (указать)
	
	Пончиковая машина
	
	


	ЗОНТ № __________________
	ДА
	НЕТ
	
	ДА
	НЕТ

	Плита электрическая 4 зоны нагрева 
	
	
	Плита газовая 4-конфорочная
	
	

	Плита электрическая 2 зоны нагрева 
	
	
	Плита газовая 2-конфорочная
	
	

	Плита WOK электрическая 
	
	
	Плита WOK газовая 
	
	

	Фритюрница электрическая
	
	
	Фритюрница газовая
	
	

	Жарочная поверхность рифленая
	
	
	Жарочная поверхность гладкая
	
	

	Гриль на углях / мангал
	
	
	Гриль на дровах / мангал
	
	

	Гриль-Саламандра
	
	
	Гриль на камнях электрический
	
	

	Гриль вертикальный электрический
	
	
	Тандыр
	
	

	Печь закрытая на дровах
	
	
	Печь Josper
	
	

	Печь конвейерная для пиццы
	
	
	Тигельная сковорода
	
	

	Другое (указать)
	
	Пончиковая машина
	
	


	3.ТЕХНИЧЕСКИЕ ВОПРОСЫ:
	

	Имеется ли возможность установки шкафа с оборудованием на поверхности стен вблизи защищаемого зонта (не ближе 1,2 м от источника тела!)?
	

	Необходимость выдачи сигналов типа «сухой контакт» в АПС и другие системы здания (указать количество сигналов*)

* Отключение приточной вентиляции, отключение служебного питания электрооборудования и др.
	

	
	

	Предусмотреть наличие 100% запаса огнетушащего вещества?
	

	Материал стен на объекте (для определения способа крепления оборудования):
	

	Бетон, кирпич
	

	ГВЛ, ГКЛ, ГКЛВ
	

	Сендвич-панели
	

	Плитка керамическая
	

	Другое (указать)
	


	4. ПЕРЕЧЕНЬ ДОКУМЕНТАЦИИ, ПРЕДОСТАВЛЯЕМОЙ ОРГАНИЗАЦИЕЙ-ЗАКАЗЧИКОМ, ОРГАНИЗАЦИИ-РАЗРАБОТЧИКУ:
	

	Актуальные архитектурные планы помещений с указанием вентиляционных зонтов и защищаемого оборудования в формате DWG
	

	Чертежи смежных систем здания (ТХ, ОВ и пр.)
	

	Фальшпотолки, их высоты и типы
	

	Спецификация кухонного защищаемого оборудования с указанием размеров
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